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Cultivo

Tegral Panetón Puraslim 750 g 

Levadura Okedo 10 g

Azúcar 200 g

Agua 600 g

Glassa de Almendra

Azúcar en polvo 350 g

Almendra en polvo 180 g

Clara de huevo 140 g

Maicena 55 g

Aceite vegetal 15 g

Esponja

Tegral Panetón Puraslim 3000 g 

Levadura Okedo 40 g

Agua 1500 g

Yemas 350 g
Azúcar 700 g

Margarina 500 g

Refuerzo

Tegral Panetón Puraslim 1250 g 

Agua fría (10 °C) 300 g

Yemas refrigeradas 350 g

Azúcar 600 g
Mantequilla 500 g
Esencia Panetón Puratos 16 g 
Pasas rubias 1500 g
Naranjas confitadas 2000 g





Esponja

Tegral Panetón Puraslim 10000 g 

Levadura Okedo 250 g

Agua 6000 g

Refuerzo

Tegral Panetón Puraslim 15000 g 

Agua fría (10 °C) 6000 g

Yemas refrigeradas 3000 g

Azúcar 6000 g

Margarina 2100 g

Manteca 2100 g

Esencia Panetón Puratos 100 g 

Pasas 7000 g

Frutas confitadas 8000 g





Cultivo

Tegral Panetón Puraslim 2000 g

Margarina 200 g

Levadura Okedo 2 g

Agua 1000 g

Azúcar 20 g

Yemas 20 g

Esponja

Tegral Panetón Puraslim 2000 g

Levadura Okedo 20 g

Yemas 300 g

Agua helada (10°C) 300 g

Azúcar 400 g

Huevo 400 g

Sal 3 g

Mantequilla 600 g

Masa

Tegral Panetón Puraslim 1000 g

Agua helada (10°C) 500 g

Azúcar  1000 g

Huevos 280 g

Yemas 180 g

Manteca de cacao 100 g

Mantequilla 550 g

Esencia mantequilla 6 g

Esencia vainilla 12 g









Cultivo

Tegral Panetón Puraslim 750 g

Azúcar 200 g

Levadura Okedo 10 g

Agua 550 g

Esponja

Tegral Panetón Puraslim 3000 g

Levadura Okedo 40 g

Agua helada (10°C) 1550 g

Yemas frías 350 g

Azúcar 700 g

Margarina 500 g

Masa Final

Tegral Panetón Puraslim 1250 g

Agua 790 g

Yemas frías  350 g

Azúcar 600 g

Mantequilla 500 g

Belcolade CT Oscuro 55% 1500 g

Belcolade CT Leche 36% 1500 g

Esencia vainilla 10 g

Glassa de Almendra Cacao

Azúcar en polvo 365 g

Almendra en polvo 180 g

Clara de huevo 140 g

Cocoa 60 g





Esponja

Tegral Panetón Puraslim 2000 g

Levadura Okedo 50 g

Agua 1200 g

Refuerzo

Tegral Panetón Puraslim 2500 g

Harina 500 g

Agua helada (10°C) 1200 g

Yemas frías 600 g

Azúcar 1200 g

Manteca vegetal 850 g

Softgrain Multigranos 1000 g

Almendras tostadas 350 g

Pasas 1500 g

Esencia Dulce Tradición 13 g









Esponja

Tegral Panetón Puraslim 2000 g

Levadura Okedo 50 g

Agua 1200 g

Refuerzo

Tegral Panetón Puraslim 3000 g

Agua helada (10°C) 1200 g

Yemas frías 600 g

Azúcar 1200 g

Margarina 500 g

Manteca 500 g

Cremfil Ultim Pistacho 700 g

Pistacho en trozos 500 g

Esencia vainilla 25 g

Esencia naranja 5 g





Mini Panetón Selva Negra 

Mini Panetón 100 g 1 u

Fruitfil Frutos del Bosque 40 g

Passionata (batida) 40 g

Coverlux (ralladura) 5 g

Mini Panetón Chocoavellana 

Mini Panetón 100 g 1 u

Cremfil Chocoavellana 60 g

Passionata (batida) 60 g

Coverlux (ralladura) 15 g

Mini Panetón Lemon Pie

Mini Panetón 100 g 1 u

Cremfil Pie de Limón 30 g

Merengue en Polvo (batido) 25 g





Esponja

Tegral Panetón Puraslim 1200 g

Levadura Okedo 24 g

Azúcar 120 g

Agua 720 g

Ganache Tiramisú

Belcolade Blanco CT 1000 g

Chantypak 1 L

Queso crema  500 g

Café instantáneo 10 g

Amaretto 10 g

Refuerzo

Azúcar 720 g

Yemas 360 g

Agua helada 918 g

Tegral Panetón Puraslim 1800 g

Manteca 300 g

Margarina 300 g

Café instantáneo 18 g

Esencia de café 5 g





Esponja

Tegral Panetón Puraslim 1200 g

Levadura Okedo 24 g

Azúcar 120 g

Agua 720 g

Ganache de Queso

Belcolade Blanco CT 30% 1000 g

Chantypak 1 L

Queso crema  500 g

Refuerzo

Azúcar 720 g

Yemas 360 g

Agua helada 918 g

Tegral Panetón Puraslim 1800 g

Manteca 300 g

Margarina 300 g

Colorante rojo gel 30 g

Esencia de vainilla 18 g

Cocoa 40 g





Tegral Panetón Puraslim 3000 g

Gluten Puratos 60 g

Levadura Okedo 90 g

Agua 1350 g

Yemas frías 360 g

Azúcar 720 g

Margarina 255 g

Manteca 255 g

Esencia Panetón Puratos 12 g

Pasas rubias 600 g

Naranjas confitadas 450 g

Belcolade Noir CT 55% 450 g

Mimetic 32 1050 g





Cuchareable Tres Leches

Tegral Panetón Puraslim 900 g 1 u

Dulcerío 450 g

Ambiante Nata Batida        450 g

Manjar   675 g

Cuchareable Selva Negra

Tegral Panetón Puraslim 900 g 1 u

Ambiante Nata Batida        450 g

Fruitfil Frutos del Bosque 675 g

Cuchareable Chocoavellana

Tegral Panetón Puraslim 900 g 1 u

Ambiante Nata Batida        450 g

Cremfil Chocoavellana 675 g

Cremfil Chocoavellana (relleno) 225 g









Masa

Tegral Donuts 1000 g

Agua 450 g

Levadura Okedo 15 g

Fruta confitada picada 150 g

Esencia Cala  5 g

Rellenos

Topfil Manzana 250 g

Frutfil Frutos del Bosque 250 g

Cremfil Chocoavellana 250 g





  

Belcolade CT Oscuro 55% 500 g

Belcolade CT Leche 36% 500 g

Belcolade CT Blanco 30% 500 g

Tegral Panetón Puraslim 900 g 1 u





Masa

Tegral Panetón Puraslim 1000 g

Levadura Okedo 25 g

Agua 400 g

Yemas frías 120 g

Azúcar 240 g

Margarina 84 g

Manteca 84 g

Esencia Panetón Puratos 4 g

Frutas confitadas picadas 200 g

Éclair de Chocolate

Ambiante Nata batida 300 g

Cremfil Chocolate 250 g

Éclair de Pistacho

Ambiante Nata batida 300 g

Cremfil Pistacho 250 g

Éclair Frutos del Bosque

Ambiante Nata batida 300 g

Fruitfil Frutos del Bosque 250 g



 

 

Belcolade Origen Perú 64 700 g

Praliné de avellana 100 g

Láminas de panetón c/s



Base

Panettone 900 g 1 u

Embebido

Dulcerio 600 g

Huevo  3 u

Ron rubio 40 g








