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THE REAL BELGIAN CHOCOLATE



BELCOLADE LECHE
Coco y ganache de
maracuyé oscuro

BELCOLADE P/ RU 64
Aguaymanto y ganache
oscuro

&)

BELCOLADE NOIR
Café

BELCOLADE BLANCO
Coulis de frutos rojos y
ganache de frutos rojos oscuro
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BELCOLADE
PIRU 64%

BELCOLADE
NOIR

BELCOLADE BELCOLADE
B/ ANCO L/ CHE

BELCOLADE



CHUNKS DE CHOCOLATE

BELCOLADE
L/ CHE

Manzana deshidratada
con nueces

BELCOLADE
B/ ANCO

Arandanos confitados con : ‘
i ’ - W
- a.‘ -

BELCOLADE
P/ RU 64

Aguaymantos con
cashews

BELCOLADE



GRAJ EADOS

cuya * Frambuesa * Tomate deshidratados

BELCOLADE
B/ ANCO

BELCOLADE
L/ CHE

BELCOLADE
NOIR

BELCOLADE



BOMBONERIA

~

GANACHE DE:

* Belcolade Blanco
 Belcolade Leche

* Belcolade Noir 55%
* Belcolade Per(64

APLICACIONES:

Manteca de cacao de
colores, pulverizados y
pintados a mano.
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BELCOLADE BELCOLADE BELCOLADE BELCOLADE

B/ ANCO L/ CHE NOIR P/ RU 64%

BELCOLADE



MONOPORCION

~

APLICACIONES:

', * Pulverizado
 Banado espejo

* Efecto terciopelo

,"4., . ‘ N ) '

Mousse de o oussede  * Mousse de
Belcolade Blanco , # Belcoladé Noir 55% : Belcolade Blanco 64%

Mousse de Mousse de
Belcolade Per(i 64% - Belcolade Blanco 64%
|

Mousse de Mousse de Mousse de
Belcolade Leche 34% Belcolade Noir 55% Belcolade Peru 64%

BELCOLADE



POSTRES EN COPA

BELCOLADE

L/ CHE Y BLANCO

Mousse de Belcolade Leche
Mousse de Belcolade Blanco
A Jelly de frutos rojos
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BELCOLADE
NOIR

Mousse de queso con
Belcolade Noir con
brownie bites

BELCOLADE

BELCOLADE
B/ ANCO

Mousse de queso con
Belcolade Blanco y frutos
rojos




TORTA DE CEL/ BRACION

spejo con Belcolade Noir
Aplicacién de Belcolade Blanco
con choque térmico

Mousse de . -
Belcolade Leche
y Glaseado con
Belcolade Leche
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CACAO-TRACE

BELCOLADE BELCOLADE
NOIR PIRU 64%

BELCOLADE
L/ CHE

BELCOLADE
B/ ANCO

BELCOLADE



EMPLATADO GOU RI\4ENT

BELCOLADE
B/ ANCO

Jelly de maracuya con un
mousse de vainilla con
Belcolade Blanco

BELCOLADE



ESCULTURAS
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BELCOLADE
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Esculturas con Belcolade

2 1 . Blanco vy Belcolade Noir 55%
E : o ,‘ -

BELCOLADE
B/ ANCO

Piedras decorativas con
Belcolade Blanco

BELCOLADE



TORTA DE CEL/ BRACION

\
APLICACIONES:
', * Efecto terciopelo
* Pulverizado con
chocolate de leche
y frutos del bosque
J §

BELCOLADE
B/ ANCO

Mousse de Belcolade
Blanco con un cremoso

BELCOLADE



ECLAIR

APLICACIONES:

« Pulverizado
* Glaseado espejo
» Glaseado
e y
-
;& .- Mousse de
e o™ T e W Belcolade Leche

y Glaseado con
Belcolade Leche

Mousse de
Belcolade Noir 55% y
Glaseado espejo con

Belcolade Blanco

Mousse de
Belcolade Blanco
y Pulverizado con
Belcolade Blanco

BELCOLADE
NOIR

BELCOLADE
B/ ANCO

BELCOLADE
L/ CHE

BELCOLADE



TORTA DE CEL/ BRACION

Mousse de Belcolade Peru64
Bario espejo de Belcolade Noir
55% con un efecto crackelado

BELCOLADE
PIRU 64%

BELCOLADE
NOIR

BELCOLADE



EMPLATADO GOURMENT

3 Mazorca de cacao Belcolade Noir
‘ Mousse de Belcolade Leche
con maracuya
Efecto de tierra crumble de

Belcolade Leche

BELCOLADE BELCOLADE
NOIR L/ CHE

BELCOLADE



Belcolade Selection es nuestra gama de clasicos del sabor belga. Consiste
S E L E ‘ T I O N en chocolates perfectamente equilibrados aclamados por su versatilidad y
garantizando excelentes resultados en todos los usos de chocolate y reposteria.
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Belcolade Blanc Belcolade Noir Belcolade Leit Belcolade
Selection Drops Selection Drops Selection Drops Belcochips
Blanco 30% Cacao Bitter 55% Cacao Leche 34% Cacao Bitter 50,5% Cacao
lkg /5 kg 1kg /5 kg 1lkg /5 kg 5 kg

Los chocolates Belcolade Origins son una invitacion a regresar a las raices del sabor.
Con estos chocolates de origen Unico, lleva a los amantes de la comida y del chocolate

O R I G I N S en un viaje a los terroirs de las diferentes regiones en las que se cultivan los granos de

cacao.

Con los chocolates Belcolade Origins, ofrece una experiencia de cata caracteristica

para conocedores en tus aplicaciones de chocolate. Permite que los consumidores se
embarquen en este viaje a las raices del sabor contigo.

FRUTADO

seicoane. AMARGO 64% CACAO

ch‘kAVLHELGHr CHOCOLATE frutaS secas
Al mezclar granos de cacao

Criollo y Trinitario, hemos
creado un chocolate oscuro
como ningun otro, con un
sabor ligeramente acido del
- .\ cacao realzado con notas de

& pasas e higos secos. COCOA

pasas

i IGINS NOIR
|l PERU 64%

acido

BELCOLADE
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INNOVACION ~

SELECTION AMBER CACAO-TRACE

BELC()LADE Un chocolate &mbar equilibrado con ‘ »
W, caramelo de mantequilla salada, sabor \
<\ ) - .
Zah E a leche cocida y notas de vainilla, con
cocooace - — un 30% de contenido de cacao. ‘
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I SELECTION M. PLANT-BASED CACAO-TRACE
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cacao-trace

Balar'1c.eado (_ Textura cre- Sin lacteos

y delicioso sabor mosa Sin frutos secos
PLANT- ' Innovacién Versatil )
Plant Based N Uso Cacao-Trace
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citrico
frutas secas

ORIGINS NOIR UGANDA
80% ORGANICO
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BELCOLADE



BELCOLADE

THE REAL BELGIAN CHOCOLATE

A BRAND OF (éurotos

Food Innovation for Good

PURATOS PERU S.A.
Av. Industrial. SN Urb. Praderas de Lurin (sublt 32-33 Esquina Calle F) Seguinos en:

Lurin | Lima| Perd| Teléfono: 617-9394 | Linea gratuita: 0800-0-0108 You
Email: contactoperu@puratos.com | Web: www.puratos.pe f
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