
R E V I V E  L A

NOCHE



BOMBONES

BELCOLADE 
BLANCO

BELCOLADE 
NOIR

BELCOLADE 
PERÚ 64%

BELCOLADE 
LECHE

BELCOLADE LECHE
Coco y ganache de 
maracuyá oscuro

BELCOLADE BLANCO
Coulis de frutos rojos y 

ganache de frutos rojos oscuro

BELCOLADE NOIR
Café

BELCOLADE PERÚ 64
Aguaymanto y ganache 

oscuro



CHUNKS DE CHOCOLATE

BELCOLADE 
BLANCO
Arándanos confitados con 
almendras y damascos

BELCOLADE 
LECHE
Manzana deshidratada 
con nueces

BELCOLADE 
PERÚ 64
Aguaymantos con 
cashews

BELCOLADE 
NOIR
Pistachos con arándanos



GRAJEADOS
Maracuya • Frambuesa • Tomate deshidratados

BELCOLADE 
BLANCO

BELCOLADE 
NOIR

BELCOLADE 
LECHE



BOMBONERÍA

BELCOLADE 
BLANCO

BELCOLADE 
NOIR

BELCOLADE 
PERÚ 64%

BELCOLADE 
LECHE

GANACHE DE:
• Belcolade Blanco
• Belcolade Leche
• Belcolade Noir 55%
• Belcolade Perú64 

APLICACIONES:
Manteca de cacao de 
colores, pulverizados y 
pintados a mano.



MONOPORCIÓN

Mousse de 
Belcolade Blanco

Mousse de 
Belcolade Noir 55%

Mousse de 
Belcolade Noir 55%

Mousse de 
Belcolade Blanco 64%

Mousse de 
Belcolade Blanco 64%

Mousse de 
Belcolade Leche 34%

Mousse de 
Belcolade Perú 64%

Mousse de 
Belcolade Perú 64%

APLICACIONES:
• Pulverizado 
• Bañado espejo 
• Efecto terciopelo



POSTRES EN COPA

BELCOLADE 
BLANCO
Mousse de queso con 
Belcolade Blanco y frutos 
rojos

BELCOLADE 
LECHE Y BLANCO
Mousse de Belcolade Leche
Mousse de Belcolade Blanco
Jelly de frutos rojos

BELCOLADE 
NOIR
Mousse de queso con 
Belcolade Noir con 
brownie bites



BELCOLADE 
BLANCO

BELCOLADE 
NOIR

BELCOLADE 
PERÚ 64%

BELCOLADE 
LECHE

TORTA DE CELEBRACIÓN

Mousse de chocolate con 
Belcolade Perú 64%

Baño espejo con Belcolade Noir
Aplicación de Belcolade Blanco 

con choque térmico

Mousse de 
Belcolade Leche 
y Glaseado con 
Belcolade Leche



EMPLATADO GOURMENT

BELCOLADE 
BLANCO
Jelly de maracuyá con un 
mousse de vainilla con 
Belcolade Blanco



ESCULTURAS

BELCOLADE 
BLANCO
Piedras decorativas con 
Belcolade Blanco

BELCOLADE 
NOIR Y BLANCO
Esculturas con Belcolade 
Blanco y Belcolade Noir 55%



TORTA DE CELEBRACIÓN

BELCOLADE 
BLANCO
Mousse de Belcolade 
Blanco con un cremoso

APLICACIONES:
• Efecto terciopelo
• Pulverizado con 

chocolate de leche 
y frutos del bosque



ÉCLAIR

APLICACIONES:
• Pulverizado 
• Glaseado espejo 
• Glaseado

BELCOLADE 
BLANCO

BELCOLADE 
NOIR

BELCOLADE 
LECHE

Mousse de 
Belcolade Leche 
y Glaseado con 
Belcolade Leche

Mousse de 
Belcolade Noir 55% y 
Glaseado espejo con 

Belcolade Blanco

Mousse de 
Belcolade Blanco 

y Pulverizado con 
Belcolade Blanco



BELCOLADE 
NOIR

BELCOLADE 
PERÚ 64%

TORTA DE CELEBRACIÓN

Mousse de Belcolade Peru64
Baño espejo de Belcolade Noir 
55% con un efecto crackelado



BELCOLADE 
NOIR

EMPLATADO GOURMENT

Mazorca de cacao Belcolade Noir
Mousse de Belcolade Leche 

con maracuyá 
Efecto de tierra crumble de 

Belcolade Leche

BELCOLADE 
LECHE



COCOA
ácido

tostado

FRUTADO

plátano
cítrico

frutas secas
olivo
piña 

pasas
bayas rojas

ORIGINS
DE VUELTA A LAS 

RAÍCES DEL SABOR

SELECTION Belcolade Selection es nuestra gama de clásicos del sabor belga. Consiste 
en chocolates perfectamente equilibrados aclamados por su versatilidad y 
garantizando excelentes resultados en todos los usos de chocolate y repostería.

Belcolade Blanc
Selection Drops

Blanco 30% Cacao
1kg / 5 kg

Belcolade Noir
Selection Drops
Bitter 55% Cacao

1kg / 5 kg

Belcolade Leit
Selection Drops
Leche 34% Cacao

1kg / 5 kg

Belcolade 
Belcochips

Bitter 50,5% Cacao
5 kg

BELCOLADE NOIR PERÚ 64

AMARGO 64% CACAO
Al mezclar granos de cacao 
Criollo y Trinitario, hemos 
creado un chocolate oscuro 
como ningún otro, con un 
sabor ligeramente ácido del 
cacao realzado con notas de 
pasas e higos secos.

Los chocolates Belcolade Origins son una invitación a regresar a las raíces del sabor. 
Con estos chocolates de origen único, lleva a los amantes de la comida y del chocolate 
en un viaje a los terroirs de las diferentes regiones en las que se cultivan los granos de 
cacao.
Con los chocolates Belcolade Origins, ofrece una experiencia de cata característica 
para conocedores en tus aplicaciones de chocolate. Permite que los consumidores se 
embarquen en este viaje a las raíces del sabor contigo.



COCOA
ácido

tostado

FRUTADO

plátano
cítrico

frutas secas
olivo
piña 

pasas
bayas rojas

VEGETAL

pasto fresco
humus
madera

Un chocolate ámbar equilibrado con 
caramelo de mantequilla salada, sabor 
a leche cocida y notas de vainilla, con 
un 30% de contenido de cacao.

ORIGINS NOIR UGANDA 
80% ORGÁNICO

SELECTION M. PLANT-BASED CACAO-TRACE

SELECTION AMBER CACAO-TRACE

NO DAIRY

PLANT-BASED

Balanceado 
y delicioso sabor

Innovación 
Plant Based

Versátil 
en uso

Textura cre-
mosa

Sin lácteos
Sin frutos secos

Cacao-Trace

INNOVACIÓN



A BRAND OF

Seguinos en: Av. Industrial. SN Urb. Praderas de Lurín (sublt 32-33 Esquina Calle F)
Lurín | Lima| Perú| Teléfono: 617-9394 | Línea gratuita: 0800-0-0108
Email: contactoperu@puratos.com | Web: www.puratos.pe

PURATOS PERÚ S.A.
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